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Lou Ferri,
c’est aussi chez vous.

Profitez de certains de nos plats chez vous,
relax) a table ou devant la télé. Vous comman-
S o clez, notre cheffe PréPare et en rentrant, il ne
M Vous reste qu’é vous mettre a table.

Découvrez notre sélection de Plats pour soirée Cocooning.

Envie d’une belle bouteille de vin 7 La majeure Partie de notre carte est
constituée de vins en imPort direct. Il s’agt rinciPalement de vins de la
vallée du Rhéne et de Provence en Parfaite ﬁarmonie avec notre cuisine.
Nous sommes fiers de nos Partenariats et c’est avec Plaisir que nous
vous invitons a aussi les cléguster chez vous en famille ou entre amis.
C’est ainsi que nous avons mis en Placc un tarif a Prix « caviste » de

nos vins, disponibles a Punité ou par carton.

Sivous avez apprécié nos olives et huiles d’olives, bon nombre de ces
PP
roduits sont en vente dans notre restaurant.
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Plats a CmPOI"tCF. (Commandes au 048% 490 650)

. Entrées
. 7 Brandade de morue nimoise 20,00 £
- \ " Morue fraiche dessalée et montée au lait et a IPhuile

d’olive avec un peu dail.

' Gourmandise de truffe d’automne sur écrasé de pomme

de terre a la truge, Piqué de foie gras, baguette toastée,
fleur de sel de Camargue 43,00 €
C’est une belle truffe de l§g que vous découvrirez Posée
sur Pécrasé de pomme de terre. Toute la magie de la truffe dans cette
entrée excePtionne”e, dans toute sa sobriété.

Plats
' Pates a la truffe d’automne,foutargue) légumes Poélés
Fa Phuile dolive, réPé de truffe 31,00 €

Bouillabaisse et sa rouille
(+ son Pain frotté a lail) — Portion : 43,00 €/Personne
— minimum 2 personnes -

Pointe de brie farci a la truffe

T~ Portion 2 Pcrsormes ~ 34,00 £
Un brie fermier farci maison. Une farce faite de mascarpone

et de vraie truffe.
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La «BOU‘cique» du Lou Ferri.

les olives, cremes d’olives et huiles d’olive de Raumond

Gonfond - Mas Saint Roman - Maussane~les~A|Pﬂ|es

« Olives Cassées (vertes)

Pot de 500g. i 13,50
« Olives Picholines (vertes)
Pot de 5008, 13,50
« Olives Grossanes (noires)
Pot de 5008, 13,50

« Creme d’Olives Vertes Verdales

Pot de 150g. 8,50
« Creme d’Olives Noires

Pot de 150g, 8,50
« Huile d’Olive Vierge Fruité Mar

Bout. 1 L. 27,00
e Huile &’Olive Vierge Fruité Noir

Bout. 1 L. 27,00

Les olives et huiles d’olive de 'Oliveraie JeanJean, Moulin

des Costieres

« Olives Lucclues, (vertes)

Pochette de 400g. .. 10,00
« Olives Picholines (vertes)
Pochette de 400g. . 10,00

« Huile d’olive Vierge Bio «Hugo»
Bout. 0,75 L. 26,50
« Huile d’Olive Vicrge Bio «<Marcel»

Bout. 0,75 L. 26,50



Les huiles d’olive de la famille Roger Paradis -
Moulin Paradis - Martignargues et Saint-Maximin

« Huile d’olive vierge Négrette

Bout. 0,75 L. . . 22,00

« Huile d’olive vierge Fruité a ’Ancienne

Bout. 0,75 L. . . 22,00

« Huile d’olive vierge Aglanclau

Bout. 0,75 L. ) ) 22,00




La «Caves du Lou Ferri.

La sélection de vins Proposée ici est disponible 3 lunité ou par carton
sur commande. Nous vous indiquerons les d¢lais d’approvisionnement

suivant les domaines.

Les vins Blancs (0,75 1)

Domaine I’Ermitage, Muscat Fruité (vin blanc sec), IGP Oc
Chateau l’Ermitage, Cuvée Tradition/Auzan, Costieres de Nimes
Chateau l’Ermitagc, Cuvée Ste-Cécile Blanc, Costieres de Nimes
Domaine Chante Cigalc, Tradition Blanc, Chateauneuf-du-Pape
Dom. Le Colombier, Viogpier, IGP Méditerranée — Vallée du Rhéne
Dom. des Hauts-Chassis, ' Essentiel, Crozes-Hermitage AOP
Domaine Durand, Saint-Feray AOP

Domaine Durand, Saint-Josel:)h AOP

Domaine Duclaux, Les Caillets, AOP Condrieu

Les vins Rosés (0,75 1)

Dune, Gris de Gris, Sable de Camargue

Chateau l’Ermi’cage, Cuvée Tradition/Auzan Rosé, Costieres de Nimes
Chateau l’Ermitagc, Cuvée Ste-Cécile Rosé, Costieres de Nimes
Chateau Ste—Roscline, La Chape”q Cru classé Cétes de Provence

Domaine Estandon, Légende, Cotes de Provence

P.U.

10,80
10,80
16,90
27,40
11,70
2650
21,50
2350

59,50

P.U.

92,85
10,80
16,90
27,60

21,40

x 6

64,80
64,80
101,40
164,40
70,20
157,80
129,00
141,00
237,00

x 6

59,10
64,80
101,40

165,60

128,40



Les vins Rouges 0.75 1) P.U.

Chateau l’t‘:rmitage) Cuvée Tradition/Auzan, Costieres de Nimes 10,80
Chateau l’Ermitage, Cuvée Ste Cécile, Costieres de Nimes 16,90
Chateau l’Ermitage, EPicuria, Costieres de Nimes 25,30
Chateau l’Ermitage, Edonist, Costieres de Nimes 35,40
Domaine Chante Ciga!e, L’APostroPhe, IGP Méditerranée 13,20
Dom. Chante Cigale, Tradition Rouge, AOP C"}éteauneu&dwl?ape 29,80
Domaine Duclaux, La Germine, Cote-rotie 44,00
Domaine Durand, Em[:)reintes, Cornas 55,95
Domaine Durand, Lautaret, Saint~JoseP]'1 2950
Domaine Le Colombier, Cuvée « G », Vacqueyras 2016 26350
Domaine Le Colombier, Cuvée « G », Vacqueyras 2010 29,80
Domaine Le Colombier, AOP Ventoux — Vallée du Rhéne 10,40
Domaine Cl’lantcpierre, AOP Cétes du Rhone 10,40
Domaine St Francois Xavier, SFX| Gigondas 26,50
Domaine des f:lorets, Les Florets, Gigondas 26,30
Dom. des Hauts Chassis, Esquissc, Crozes-Hermitage 19,50
Domaine des Hauts Chéssis, Les Galets, Crozes-Hermitage 2250
Domaine des Hauts Cl’léssis, Hermitage AOP, Faugjer-Gonnet 57,00
Domaine de la Croix, Irrésistible, Cru Classé Cétes de Provence 16,40

Chateau Ste Roseline, LamPe de Méc]use, Cru Classé Cétes de Provence 19,50

Les vins de liqueur, vente a la bouteille de 50 c|

1
Muscat Doux, Domaine I’Ermitage, Douceur des Costieres 15,00

Grenache Doux, Domaine l’Ermitage) Douceur des Costieres 19,00

x 6

64,80
101,40
151,80
212,40
79,20
178,80
264,00
203,70
175,80
157,80
178,80
62,40
62,40
157,80
157,80
117,00
155,00
342,00
98,40
115,80

90,00
114,00



Les exclusivités «Distillerie du Périgorcl» a Sarlat

« Apéritif a la ’cruﬁce, Vin liquoreux ala truffe (alc. 16"
B OUE . T L. et 35,00

. ,A\[:>é:ri‘chC ala Péche de vigne, Vin liquoreuxé la Péche de vigne @ale. 169
5 Y 1 o2 I S 29,00

« Blended Malt Whisky Lascaw 12 ans (alc. 407)

Whisky affing dans des fats de sPécialité ala truffe. Une douce saveur truffée
excePtionne“e.

Bout. O,70 L. 58,00




